SOMMER-SPECIAL
Sommer. See. Genuss.
Spezialkarte für Steg 32
Vorspeisen

Lachs-Tataki · 22 €
Gebeizter & abgeflämmter Lachs | Maracuja-Ponzu | Kent-Mango | Frühlingslauch | Lachskaviar
Flusskrebs-Ceviche  24 €
Asiatische Tigermilch | Papaya | Avocado | geröstete Kokosflocken | Koriander | gepickelte rote Zwiebel
Baby Romana ·Spicy Lemon   14 €
Knackige Romana-Herzen | pikantes Zitronendressing | Kirschtomaten | gepickelte Karotte | Grana Padano | Croûtons
Hauptgerichte

Auberginen-Ravioli · 28 €  ( vegan)
Auberginencreme | geschmolzene Kirschtomaten | geröstete Pinienkerne | Basilikum | schwarzer Oliven-Crumble
Trüffel Linguine   29€
Cremige Trüffelsauce | Schnittlauch |Grana Padano| Frischer Sommertrüffel
Optional mit 3 Stk 8/12 Garnelen   38€

Zander · 37 €
Gebratenes Zanderfilet | cremiges Safranrisotto | geschmorter Fenchel | Safransud
Dorade “Riviera” 34 €
Gebratene Dorade | Artischocke | geschmolzene Kirschtomaten | Taggiasca-Oliven | Basilikum | Zitronenöl
Rinderfilet · 49 €
Rinderfilet | cremiges Kartoffelpüree | Pimientos de Padrón | Schwarzer-Knoblauch-Jus
Surf & Turf   65 €
Rinderfilet | Black Tiger Garnele | cremiges Kartoffelpüree | Pimientos de Padrón | Schwarzer-Knoblauch-Jus
Dessert

Tiramisu (Am Tisch zubereitet) 18 €
Löffelbiskuit | Mascarpone Creme | Espresso | Amaretto (auf Wunsch)
Mangosorbet 12 €
Mangosorbet | Mango-Maracuja-Salat | Kokos-Crumble | frische Minze
